
 

  Talavera gastronomía 
 

 

    

   

                                                                            

 

 

PRIMER PLATO A ELEGIR

RISOTTO DE SETAS Y BOLETUS (DE TEMPORADA) 

O 

PUERRO RELLENO DE BACALAO Y SALMON AHUMADOS NAPADO CON VELUTE DE 

ESPINACAS AL HORNO  

 

SEGUNDO PLATO A ELEGIR 

 

SECRETO IBERICO CONFITADO A BAJA TEMPERATURA CON VINO AÑEJO DE SERRADA 

O  

SUPREMAS DE SALMON CON CROCANTI DE AJO Y ALIOLI DE CHIPIRON 

 

POSTRE 

 

TARTA DE QUESO DEL TALAVERA 

 

VINO DE LA CASA, AGUA,GAS Y PAN 

PRECIO IVA INCLUIDO =  15€ 


