
PRIMEROS PLATOS
• Ensalada mixta tradicional
• Alubias pintas con morcilla de Burgos
• Paella de marisco

SEGUNDOS PLATOS
• Lomo de dorada con pisto casero
• Solomillo de cerdo a la pimienta
• Ragout de ternera estofada con verduras de 

temporada

POSTRES
• Arroz meloso casero con leche
• Flan de huevo hecho en casa con nata y canutillo
• Frutas (Manzanas o Naranjas)

• Traditional mixed salad
• Pinto beans with Burgos black pudding
• Seafood paella

SECOND COURSES
• Sea bream loin with homemade ratatouille
• Pork tenderloin with pepper sauce
• Beef ragout stewed with seasonal vegetables

DESSERTS
• Homemade rice pudding with milk
• Homemade egg �an with cream and cannoli
• Fruit (apples or oranges)

FIRST COURSES

MENÚ LA TABERNA DEL HERRERO

24 OCTUBRE

El menú incluye pan, bebida y postre

The menu includes bread, drink and dessert

PVP. 15,00€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)

PVP. 15,00€ PER PERSON (VAT INCLUDED)


