
 

 

 

 

 
STARTERS
• Grilled artichoke salad with truffled egg yolk and
lamb's lettuce
• Mushroom pisto (Spanish-style vegetable stew)
with egg foam

MAIN COURSES
• Vegetable lasagna with vegetables, wonton 
pasta, coconut béchamel and gochujang tomato
sauce 
• Creamy mushroom rice

DESSERT
•Caramelized pinapple with coconut, orange and
candied walnuts

ENTRANTES
• Ensalada alcachofas a la brasa con yema
trufada y canónigos
• Pisto de setas con espuma de huevo

SEGUNDOS
• Lasaña de verduras con pasta wonton,
bechamel de coco y tomate gouchujang
• Arroz de verduras de temporada

POSTRES
• Piña caramelizada con coco y naranja
acompañada de salsa griega

MENÚ HACHEQÚ VEGETARIANO

PVP. 30,00€ (IVA INCLUIDO)
PVP. 30,00€ (VAT INCLUDED)

Vino de la casa, agua, gas y pan. Café o té.

House wine, water, gas and bread. Coffee or tea.
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