
 

PRIMEROS PLATOS
• Ensalada mixta tradicional
• Alubias pintas con morcilla de Burgos
• Paella de marisco

SEGUNDOS PLATOS
• Lomo de dorada con pisto casero 
• Solomillo de cerdo a la pimienta
• Carrillera estofada al vino tinto

POSTRES
• Postres caseros según la oferta del día

 

 

FIRST COURSES
• Traditional mixed salad
• Pinto beans with Burgos black pudding 
• Seafood paella

SECOND COURSES
• Sea bream loin with homemade ratatouille
• Pork tenderloin with pepper sauce
• Beef ragout stewed with seasonal
vegetables

DESSERTS
• Homemade desserts, depending on the
daily selection

PVP. 15,00€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)
PVP. 15,00€ PER PERSON (VAT INCLUDED)

El menú incluye pan, bebida y postre

The menu includes bread, drink and dessert
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