MENU ESPECIAL
LA TABERNA DEL HERRERO

PRIMEROS PLATOS

e Ensalada de bonito escabechado

e Tartar de salmén con aguacate

e Sopa castellana

e Ensalada de cecina con queso pasiego y
frutos secos

SEGUNDOS PLATOS

e Carrillera estofada al vino tinto

* Solomillo a la pimienta

* Rabo de ternera estofado tradicional

¢ Chuletillas de cordero con patatas fritas y
pimientos de padrén

POSTRES
¢ Postres caseros segun la oferta del dia

FIRST COURSES

e Marinated skipjack tuna salad

* Salmon tartare with avocado

e Castilian soup

* Dry beef salad with pasiego cheese and
nuts

SECOND COURSES

* Red wine braised pork cheeks

* Pepper steak

e Traditional braised oxtail

e Lamb chops with chips and Padrén
peppers

DESSERTS

* Homemade desserts, depending on the
daily selection
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