MENU LA TABERNA DEL HERRERO
30 OCTUBRE

PRIMEROS PLATOS

e Marmitako de chipirén

e Ensalada de salmén ahumado

e Coliflor con salsa bechamel y queso gratinado

SEGUNDOS PLATOS

* Pimiento relleno de bacalao con su salsa
e Carrillera de cerdo estofada al vino tinto
* Rabas fritas con salsa ali-oli

POSTRES

* Postres caseros segun la oferta del dia

FIRST COURSES

* Basque baby squid stew

* Smoked salmon salad

e Cauliflower with béchamel sauce and grated
cheese

SECOND COURSES

* Peppers stuffed with cod and sauce
e Pork jowl braised in red wine

e Fried squid with alioli sauce

DESSERTS

* Homemade desserts, depending on the daily
selection
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