
 

ÚNICO PLATO 
• Rissoto de setas y boletus (de temporada)
• Plato de cuchara tradicional con productos de
temporada 
• Secreto ibérico confitado a baja temperatura con
vino añejo de serrada
• Supremas de salmón con crocanti de ajo y alioli
de chipirón

POSTRES
• Tarta de queso del Talavera

 

CHOOSE ONE MAIN COURSE 
• Mushroom and boletus risotto (seasonal)
• Traditional stew with seasonal ingredients
• Iberian pork chuck confit at low temperature
with aged serrada wine
• Salmon supremes with garlic crunch and squid
alioli

DESSERT
• Talavera cheesecake

MENÚ SEMINCI 71 SOLO BARRA GASTRO-BAR

PVP. 15,00€ (IVA INCLUIDO)
PVP. 15,00€ (VAT INCLUDED)

Vino de la casa, agua, gas y pan. Café o té.

House wine, water, gas and bread. Coffee or tea.
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